Yksittaisia punapalleroita I6ytyy jo Esko Huttulankin pelloilta Simossa, mutta varsinainen sato kypsynee vasta ensi viikolla.

VILLE TIKKANEN

Mansikka on oikeaa ldhiruokaa

Harri Ahola
siMO

Lapin mansikkasato alkaa lihiaikoi-
na kypsyi. Eteldisemmin Suomen
mansikat ovat olleet toreilla ja kau-
poissa jo pitkiiéin, mutta pian punai-
sen herkun ystivit piisevit nautti-
maan myds Lapin antimista.
—Toivottavasti ihmiset jaksavat

odottaa sitd paikallista marjaa. Nyt
pitiisi yrittia korostaa l4hiruokaa ja
sitd kautta saada mansikoille hintaa.
Lihelld tuotettu on sité parasta, ja
tailld yoton yo antaa oman aromin-
sa marjaan, painottaa Simossa man-
sikkaa viljelevé Esko Huttula.
Mansikkasato kypsynee Huttulan
kasveissa vasta ensi viikon lopulla,
kuten suurimmassa osassa Meri-La-

pin viljelmia. Paikoitellen kuitenkin
mansikoita pidstddn poimimaan jo
nyt.
Huttula toivoo, ettei mansikanvil-
jely jdisi Lapissa pelkkiiin perustuo-
tantoon. Jalostaminen on piivin sa-
na. :
—Monipuolista  tuotekehittely:
tidytyy pitdd koko ajan ylld. Nyt on
esimerkiksi tarkoitus paseerata lop-

pukauden marjoja, jolloin niisté voi-
daan tehdi esimerkiksi hilloja.

Huttulan tilalla, kuten monella
muullakin, valtaosa mansikoista lih-
tee kohti asiakkaan vatsaa ja pakas-
tinta suoraan pellolta. Asiakkaat
kun poimivat itse nelji kesin herk-
kua viidestd.
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