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Lahiruoka on turvallista ja maukasta, mutta Eveliina ja Markus Martinia kaskinauriin maistaminen vahan epailyttaa.
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Lahiruoan puolesta yhteisvoimin

ProAgria kokosi lappilaistuottajat samaan hankkeeseen

Pekka Juntti
TORNIO

Lappilaisten S-Marketien hyl-
Iyissii notkuu  nyt tavallista
enemmin lappilaisia  tuottei-
ta, kun Makuja Lapista -hanke
toi lappilaista ldhiruokaa myyn-
tiin. Tarjolla oli  ylalappilaista
poronlihaa, Inarijarven kalaa ja
tervolaista puikulaperunaa seki
muita tuotteita vhteensd parin-
kyvmmenen tuotenimen alla.

Hankkeen taustalla ProAgria
Lappi, joka on maanviljelijiiden
neuvontajirjesto.

—Hankkeemme on teiminut
vhdistaviind tekijidni kaupan ja
tuottajien vi Olen koonnut
maatalousyrittijid hankkeeseen
ja sitten sopinut yhteistyosia
kaupan kanssa, elintarvikekoor-
dinaattori Jussi Veijola ProAg-
ria Lapista kertoo.

”"Ruokakaupassa kiynti
on poliittinen teko”

On monta syvtd suosia ldhel-
14 tuotettua ruokaa. Tervolalai-
nen viljeliji ja lampaankasvat-
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Kyllahiin suomalainen
ja lahelld tuotettu
maksaa vihdn
enemmiin, mutta
ostopéditos riippuu
aivan Siitd mitd
arvostamme.

Jaana Viisinen
Viljelija

taja Jaanma Viisinen lueticlee
lappilaisilic kuluttajille nopeasti
muutaman hyvin syyn ostaa lap-
pilaista ruokaa.

~Jos haluamme, ettd meilld on
kaunjs maisema, josta turistikin
pitaa, tarvitaan maataloutta. Jos
haluamme julkisia palveluja, tar-
vitaan ihmisid, jotka tekevit tyo-

td maaseudulla. Pelkit maaseu-
dun asumisldhiot eivat riita. Jos
suomalaiset eivit osta suomalai-
sia tuotteita, silloin ei tarvitse th-
metelld, miksi pellot risuttuvat,
Viisdnen latelee.

Hieman korkeampi hinta ei
Viisdsen mukaan ole suuri este.

-Kyse on arvoista. Kylldhan
suomalainen ja lahelli tuotertu
maksaa vihin enemmin, mut-
ta ostopaitos ritppuu aivan sii-
td mitd arvostamme, Viisinen
$anoo.

Jussi Veijolan mukaan suomalai-
nen lihiruoka myy valtakunnan
tasolla koko ajan paremmin.

—-Ravintoloissa ja suurkeitti-
Oissd ldhiruokaa ei kuitenkaan
vield paljon niy, Jaana Viisi-
nen toteaa.

Lahiruoka sopisi ravintoloi-
den ruokalistalle laajemminkin.

—Jotkut ravintolat ovat profi-
loituneet muista ottamalla lahi-
ruokaa listoilleen, Veijola ker-
too.

—Turistitkin arvostavat lahi-
ruokaa. He haluavat, etti saavat
syoda ainakin kerran reissullaan
paikallista ruokaa paikallisista
aineksista, Viisdnen kertoo.

Lahiruokaa
tosi lahelta

Pekka Juntti
TORNIO

Pohjoissuomalaiset  niyttavit
kannattavan ldhiruokaa. Ma-
kuja Lapista -hanke esitteli Ii-
hiruokaa Tornion S-Marketilla
perjantaina ja kannattajia 16y-
tyi paljon. Moni asiakas vain
hankkii ruokansa Lapin tuotta-
jien nikokulmasta ehki turhan-
kin lahelta.

Torniolainen Jarmo Martin
oli lapsiensa Eveliinan ja Mar-
kuksen kanssa ostoksilla ja py-
sihtyi tutkailemaan ldhiruoka-
tarjontaa.

-Kannatan lihiruokaa, mut-
ta harvemmin sitd tulee ostet-
tua, silld kasvatan siti itse omal-
lakasvimaalla. Hirvenliha loytyy

metsdstd, ja taannoin tuli haet-
tua poronlihakin suoraan ero-
tusaidalta, Martin kertoo.

Oululainen Olli Niemi sanoo
kannattavansa “ehdottomasti”
lahiruokaa.

—~Haluan kannattaa paikallis-
ta tuotantoa jo sen vuoksi, et-
td olen itsekin lahtojani maati-
lan poika. Perunoita, juureksia
ja vihanneksia kasvatan omalla
maalla, mutta koko vuodeksi ne
elvit riitd, Niemi kertoo.

Tervolalainen Mari Kumpu-
la sanoo ostavansa etupdsssa la-
hiruokaa.

—Ostan lidhelld tuotettua kan-
natuksen vuoksi. Ostan etupais-
sa lihatuotteita, silli kasvikset
16ytyy omasta takaa.

Oululainen OIli Niemi kann
paikallista tuotantoa. - Ole
itsekin Iahtdjani maatilan p

Rovaniemen matokuurista
ei viela valmista esitysti
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Uusi Isku Tornion Portissa aveinna sunni

Paremman nukkumis
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