Kauppakassiin hamstrattiin niin kal

Riikka Marjomaa
KEMINMAA

Kaverukset Kaisa Ahman ja
Pirjo Manninen pitévit tuu-
maustaukoa Meri-Lapin ruoka-
messujen ruokailuteltassa. Edes-
s4 hoyryad kuuma kahvi, lauta-
sella odottaa 4H-laisten leipoma
poropasteija.

Yksi ostoskierros on jo taka-
na. Koreihin on kertynyt tomaat-
tia, kurkkua, lihaa ja hunajaa.

— Nyt vihiin hengihdetidn ja
sitten tehddan toinen kierros,
naiset padttavat.

Paikallista ja ldhelld tuotettua
ruokaa markkinoiva messufa-

pahtuma on saanut kaksikon ‘

liikkeelle, koska hyvd ruoka
kiinnostaa. Manninen kertoo
olevansa vakuuttunut siitd, ettd
pohjoisen lyhyessa kesassd ke-
hittyy maukkaimpia herkkuja.

—Esimerkiksi  tdkildisessd
porkkanassa on huimasti parem-
pi maku kuin muualta tuoduissa
porkkanoissa. Lihiporkkanoista
puuttuu kokonaan vikevi jilki-
maku.

Niytteilleasettajia ruokames-
suilla on kuutisenkymmenta.
Heistd suurin osa on Lapista.

Lihaa tuoftavan ja myyvin
Ounas Anguksen Pirkko Van-
hamaa kertoo, ettii messut ovat
hyvi kanava laajentaa kontakte-
ja ostajiin. Vanhamaan poika
kasvattaa Tormiissi angus-liha-
karjaa, jota pidetdin nimen-
omaan pihvikarjarotuna.

—Meilli on vakiintunut
asiakaskunta Rovaniemen suun-
nalla, mutta Meri-Lapin alueella
meiti ei vield tunneta. Messuilla
pasisemme ihmisten tietoisuu-
teen.

Osaajat ja oppijat
yhteistyohdn

Ruokamessujen tirke#ind tee-
mana on tilli kertaa mestarien
ja kisillien — kokeneiden osaa-
jien ja kokemuksia keriidivien
oppijoiden — vilinen vuorovai-
kutus. :

Lapin keittiomestarit valmis-
tavat Linsi-Lapin ammatti-insti-
tuutin opiskelijoiden kanssa ruo-
ka-annoksia messuvieraille, ja li-
siiksi Kemin Seudun 4H marssit-
taa messuille nuoria harjoittele-
‘maan valmistamiensa tyotteide
myymista.

4H:n Tyrni-kahvilassa tyrni-
torttuja, tyrnipullia, mustaheruk-
kamuffinsseja ja poropasteijoita
myyvd Sallamaari Mustonen
kertoo, ettd tiskin takana on
hauskaa.

MAAKUNTA

Ruokamessuilta lahiherkkuja

PENTTI VUOSAARI
—

aa, lihaa kuin kasviksiakin

Mansikkamuroleivos, olkaa hyval Lelpuri-kondiittoriksi opiskelevat Marja Kaleva (vas.),

messukavijsille vaaleanp

Kerr

_—

Kemin Seudun 4H -yhdistyksen
Mustonen myy Pirjo Manniselle

|eivonnaiset houkuttelivat Tyrni-kahvilaan. Sallamaari
(edessé) ja Kaisa Ahmanille suolapalaa.

Mestarit ja kisallit paiskivat toita yhdessa.
Kimmo Palokangas (vas.), Jouko Rajanen, Juha
Oksanen ja Tirr_lo Tarvainen pitavat huolta, etté
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Esimerkiksi
lihiporkkanoista
puuttuu kokonaan
vikevi jilkimaku.

Pirjo Manninen
Ruokamessukavija

luun ja saa oppia siind, miten ih-
misten kanssa toimitaan. Téllai-
sesta harjoittelemisesta on var-
masti hydtyd mydhemminki

4H-laiset saivat ennen messu-
ja paiskia t6itd oikein kunnolla,
Leivonnaisia tehtiin parituhatta
myyntiin.

Urakoinnin makuun paasivit
myds leipuri-kondiittoriksi Ldn-
si-Lapin ammatti-instituutissa
opiskelevat nuoret. Kahden vii-
kon ajan koulussa on tehty mu-
rotaikinapohjia  mansikkalei-
voksille, joita messuilla myy-
déadn.

Nuoria kisillejééin luotsaava
leipurimestari Kristiina Piiikkd
kertoo, ettd messutapahtuma on
iso haaste nuorille.

—Tailli he saavat harjoitella
sitd, miten otetaan asiakas huo-
mioon. Piti4 ottaa ihmisiin kon-
taktia, innostaa ostamaan ja huo-
|ehtia siinZ sivussa, ettd tila pysyy
siistini ja tuote houkuttelevana.

Tavoitteena
heritella

Meri-Lapin ruokamessut jr-
jestetiiin nyt toista kertaa. Mes-
sujen piitavoitteena on edistdid
lahiruoan kayttoa.

_ Tarkoitus on herételld ihmi-
sid arvostamaan lihelld tuotet-
tua ruokaa. Kyse on siis eraanlai-
sesta asennekasvatuksesta, vaik-
ka sité sanaa en mielelldni kiyt-
taisikéisin, messuemintd Raija
‘Vuolo sanoo.

Keminmaassa perjantaina ja
tAnddn lauantaina pidettdville
messuille odotetaan yhteensd
neljadtuhatta kavijis, Messulle
phdsee vield ilmaiseksi,muttatu-
levaisuudessa voi olla toisin:

Tilla hetkelld messujen jrjes-
tijat rahoittavat tapahtuman, sil-
15 naytteilleasettajien maksuilla
ei kateta menoja. Jos messuista
halutaan jatkuvat, pitdisi tulevai-
suudessa hakea rahoitusta esi-
merkiksi lipputuloista.



